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Whipcreamer INOX Art. No. 4051 Art. No. 4101

Model 0,5 L 1,0 L

Operating temperature max. +70°C 
min. + 1°C

Max. operating pressure PS 20 Bar 30 Bar

Unit

Dimensions

Weight

10 x 9 x 33 cm

0,9 kg

11 x 11 x 34 cm

1,2 kg

Master carton 

Content

Dimensions

Weight

6 x 0,5 L

30 x 19 x 33 cm

5,3 kg

6 x 1,0 L

33 x 22 x 35 cm

7,0 kg

Pallet: Cartons = units 32 = 192 24 = 144

EAN-Code 900253904051 0 900253904101 2

Customs tarif no. 7323 9300

Use only Kayser cream chargers.

K737
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Le WHIPcreamer INOX est le modèle professionnel de la marque Kayser. Il peut être 
utilisé pour les aliments chauds ou froids, pour les mets sucrés ou salés. Cet appareil 
haut de gamme est conforme aux directives européennes concernant les matériaux 
destinés à entrer en contact avec des denrées alimentaire et est de plus certifié par 
NSF. La tête et le piston, tout comme la bouteille du WHIPcreamer INOX, sont en acier 
inoxydable haut de gamme. Tout ceci garantit fiabilité, longévité et une manipulation 
aisée, et fait en sorte qu‘il soit également utilisable dans un environnement devant 
répondre aux normes HACCP. Pour un nettoyage efficace et une hygiène impeccable, 
tous les éléments du WHIPcreamer INOX peuvent être lavés au lave-vaisselle. Son 
design ergonomique, combiné à la toute dernière technologie, font du WHIPcreamer 
INOX le parfait outil polyvalent pour la cuisine professionnelle. 

WHIPcreamer INOX是Kayser系列产品中的一款专业设备，可用于冷热食材的制备以及甜
辣菜肴的烹制。该高级器具依据食品接触材料欧洲指令进行了检测并且还额外经过了NSF认
证。WHIPcreamer INOX的头部和活塞与瓶身一样采用高级不锈钢材料加工而成。由此确保了
产品的可靠性、长使用寿命以及操作的简单性并且确保了能够在符合HACCP要求的环境中使
用。WHIPcreamer INOX的所有部件仅可在洗碗机中清洁。符合人体工程学原理的设计与最现代
化的工艺相结合，WHIPcreamer INOX成为了专业厨房中的完美多面手。 



Кремер WHIPcreamer INOX является профессиональным устройством в широкой 
линейке продуктов фирмы Kayser и подходит для горячего и холодного применения,  
а также для сладких и пикантных блюд. Этот высококачественный аппарат испытан  
в соответствии с европейскими директивами для материалов, контактирующих 
с продуктами питания, и кроме этого сертифицирован в соответствии с 
требованиями NSF (Национальный санитарный фонд США). Головка и корпус 
WHIPcreamer INOX, а также баллон изготовлены из высококачественной, 
нержавеющей стали. Это обеспечивает надежность, долговечность и простоту в 
эксплуатации, а также позволяет использовать в условиях с требованиями HACCP  
(контроля безопасности продуктов питания). Эффективная и гигиеническая 
чистка всех деталей WHIPcreamer INOX осуществляется в посудомоечной 
машине. Эргономический дизайн в комбинации с новейшей технологией делает из 
аппарата WHIPcreamer INOX  исключительное, универсальное оборудование для 
профессиональных кухонь. 
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The WHIPcreamer INOX is the professional cream whipper from the Kayser 
product family and is suitable for use with both hot and cold products as well as 
for both sweet and spicy recipes. This state–of–the–art creamer has been  
tested and certified in accordance with European rules on food contact materials 
and is also NSF-approved. The head and piston of the WHIPcreamer INOX, like 
the bottle, are made of high–quality, rust–free stainless steel. This ensures 
reliability, durability and simple handling and enables the creamer to be used in 
HACCP-compliant environments. All components of the WHIPcreamer INOX can 
be effectively and hygienically cleaned in the dishwasher.  Ergonomic design 
combined with state–of–the–art technology make the WHIPcreamer INOX the 
perfect all–rounder for the professional kitchen. 
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Der WHIPcreamer INOX ist das Profi-Gerät der Kayser-Produktfamilie und ist 
sowohl für warme und kalte Anwendungen und auch für süße und pikante  
Gerichte geeignet. Dieses hochwertige Gerät ist entsprechend den europäischen  
Richtlinien für Lebensmittelkontaktmaterialien geprüft und darüber hinaus 
NSF-zertifiziert. Kopf und Kolben des WHIPcreamer INOX sind ebenso wie die 
Flasche aus hochwertigem, rostfreiem Edelstahl gefertigt. Das sorgt für  
Verlässlichkeit, Langlebigkeit und einfaches Handling und ermöglicht auch den 
Einsatz in einem Umfeld mit HACCP-Anforderungen. Für effektive und hygienische  
Reinigung können alle Teile des WHIPcreamer INOX im Geschirrspüler gereinigt 
werden. Ergonomisches Design kombiniert mit modernster Technologie machen 
den WHIPcreamer INOX zum perfekten Allrounder in der Profi-Küche. 



WHIPcreamer INOX je profesionální přístroj z palety produktů firmy Kayser  
a je vhodný pro přípravu sladkých i pikantních pokrmů, jak zatepla, tak zastudena.  
Tento vysoce kvalitní výrobek je testován v souladu s evropskými směrnicemi 
pro materiály které přicházejí do styku s potravinami a získal rovněž certifikaci  
NSF. Hlava a píst přístroje WHIPcreamer INOX i samotná láhev jsou vyrobeny 
z velmi kvalitní nerezové oceli. Toto provedení zajišťuje spolehlivost, dlouhou 
životnost a snadnou manipulaci a umožňuje použití v prostředí s požadavky 
HACCP. K zajištění efektivního a hygienického čištění lze všechny součásti 
WHIPcreamer INOX mýt v myčce nádobí. Díky ergonomickému designu  
kombinovanému s nejmodernější technologií je WHIPcreamer INOX perfektním 
víceúčelovým přístrojem pro profesionální kuchyni. 


